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Vino fermo in lattina: la sfida di Cantine SgarziVino fermo in lattina: la sfida di Cantine Sgarzi

Cantine Sgarzi amplia la sua gamma CIAO®di vini e cocktail a base di vino in lattina con due
nuovi vini fermi, CIAO® PINOT GRIGIO IGT TERRE DI CHIETI e CIAO® ROSSO IGT TERRE DI CHIETI

!! Redazione - Pubblicato il 21 Settembre 2021 alle ore 14:27
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Cantine Sgarzi aggiunge due nuovi prodotti alla linea CIAO®, vini e cocktail a base di vino
contenuti in pratiche lattine di alluminio.

Non più solo bollicine infatti, ma anche fermi, con CIAO® PINOT GRIGIO IGT TERRE DI CHIETI e
CIAO® ROSSO IGT TERRE DI CHIETI. Con un design rinnovato e un nuovo formato da 250 ml
sono stati lanciati sul mercato giapponese in occasione dei Giochi Olimpici di Tokyo e sono
adesso disponibili anche in Italia ed Europa.

Questo packaging, formato monoporzione da 200 o 250 ml, oUre un’occasione di consumo
facile e pratica, senza mettere in secondo piano la qualità, coprendo tutte le occasioni in cui è
somministrata solo birra, come per esempio i concerti o gli spettacoli. Inoltre la lattina non
necessitando di cavatappi e bicchiere può essere comodamente portata con sé in gita o in
spiaggia.
Rispetto alle nuove tendenze salutistiche del consumatore di vino, che predilige il concetto di
bere con moderazione, il formato in lattina è perfetto. Contenendo 200 ml di prodotto, una di
esse equivale a poco più che un bicchiere.

Il microclima abruzzese, montuoso e marittimo allo stesso tempo, caratterizza la crescita delle
uve scelte da Sgarzi per questi vini, entrambi IGT. CIAO® Pinot Grigio, ha 12 gradi ed è ottenuto
da uve 100% Pinot Grigio. Con un colore :nale giallo limone brillante, è un vino fresco e di facile
beva.

CIAO® ROSSO invece ha 13 gradi ed è ottenuto principalmente da uve Sangiovese coltivate nella
provincia di Chieti. Il colore è rosso rubino vivace con ri]essi violacei, al naso sentori fruttati e
delicati di violetta. Il risultato è un vino morbido, armonico e di medio corpo.

I vini CIAO® spaziano in grande stile dal Moscato IGT Rubicone, al Bianco e Rosato IGT
Veneto, con bollicine :ni e persistenti, ottenute tramite rifermentazione in autoclave seguendo
il metodo Charmat-Martinotti. Tutti i vini di questa linea sono certi:cati attraverso una Sliera
tracciabile a partire dalla vigna, non contengono sorbato di potassio e hanno bassi livelli di
solSti.
Un prodotto unico, che si distingue per qualità, innovazione e sostenibilità: tre valori
fondamentali per la Famiglia Sgarzi.

Su questa linea, Sgarzi aUerma: “La lattina non intende sostituire il vino in bottiglia, ma anzi
vuole ampliarne le occasioni d’uso. Il consumatore italiano è più a<ezionato alla bottiglia rispetto
a quello statunitense, ma riteniamo che apprezzerà il vino in lattina, se non altro per imitare i
trend americani, a patto che si riesca a dare a questi vini il giusto spazio con una corretta
informazione. I nostri vini in lattina, del resto, sono certiAcati”.
Il packaging in alluminio è inoltre più sostenibile della bottiglia: ha infatti tempi di riciclo
inferiori rispetto al vetro, produce meno Co2 in fase di trasporto ed è molto più facile da
stoccare e conservare.
La sostenibilità è un valore fondante dell’azienda che si impegna da anni nell’utilizzo di energie
provenienti da fonti rinnovabili, nell’incremento costante della coltivazione di tipo biologico e
nell‘ utilizzo di packaging alternativi al vetro.

Cantine Sgarzi Luigi è una SRL di proprietà della Famiglia Sgarzi dal 1933, con sede aCantine Sgarzi Luigi è una SRL di proprietà della Famiglia Sgarzi dal 1933, con sede a
Castel San Pietro Terme, in provincia di Bologna. Guidata da Stefano Sgarzi da più di 30Castel San Pietro Terme, in provincia di Bologna. Guidata da Stefano Sgarzi da più di 30
anni, si occupa di produzione e commercializzazione di vino, sia sfuso che confezionatoanni, si occupa di produzione e commercializzazione di vino, sia sfuso che confezionato
IGT, DOC e DOCG e bevande aromatizzate a base di vino, o succo d’uva (anche bio)IGT, DOC e DOCG e bevande aromatizzate a base di vino, o succo d’uva (anche bio)
adatte al consumo vegano ed analcolico.adatte al consumo vegano ed analcolico.
Cantine Sgarzi è tra le aziende esportatrici leader italiane con quota di fatturato esteroCantine Sgarzi è tra le aziende esportatrici leader italiane con quota di fatturato estero
oltre il 99%. Con grande attenzione alle esigenze dei clienti e l’impegno per la qualità haoltre il 99%. Con grande attenzione alle esigenze dei clienti e l’impegno per la qualità ha
aumentato i clienti target in più di 80 Paesi nel mondo, con un sistema di qualità conformeaumentato i clienti target in più di 80 Paesi nel mondo, con un sistema di qualità conforme
e certificato ISO 9001, ISO 14001, BRC -food , IFS food e BIO. Nonostante la crisie certificato ISO 9001, ISO 14001, BRC -food , IFS food e BIO. Nonostante la crisi
pandemica, è tra le poche aziende italiane che nel 2020 ha consolidato il proprio fatturatopandemica, è tra le poche aziende italiane che nel 2020 ha consolidato il proprio fatturato
dell’anno precedente e ha aumentato la redditività su quest’ultimo.dell’anno precedente e ha aumentato la redditività su quest’ultimo.
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Il 25 e 26 marzo 2023 – Trento Fiere, in via
Briamasco, 2 – Vinifera 2023
La quinta edizione di Vinifera, Mostra Mercato
dedicata ai vini e ai cibi dei territori dell’arco alpino
di sabato 25 e domenica 26 marzo 2023 a Trento
Fiere

26 e 27 marzo 2023 – Piazza Enrico de Nicola,
48 a Napoli – Viva la Vite
Verranno selezionate aziende che seguono
direttamente tutte le fasi produttive, dalla
coltivazione della vite all’imbottigliamento, e che
utilizzano solo uve proprie o acquistate nello
stesso territorio. Tra la selezione anche aziende
che non utilizzano prodotti chimici di sintesi,
erbicidi, funghicidi, sistemici ed organismi
manipolati geneticamente, che fanno un utilizzo
consapevole dell’anidride solforosa SO2 e ch…
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SIGEP 2023 - Intervista con MarioSIGEP 2023 - Intervista con Mario
Pascucci, Amministratore Delegato diPascucci, Amministratore Delegato di
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Food e ecommerce: daFood e ecommerce: da
Bigcommerce un “ricettario” perBigcommerce un “ricettario” per
avere successoavere successo

!! redazione-2 - 28 Marzo 2023

BigCommerce presenta i risultati della sua
indagine “Ricettario ecommerce: la guida di
BigCommerce per il successo nel settore
alimentare”.

Cosa spinge la corsa degliCosa spinge la corsa degli
“alcolici analcolici” e a“alcolici analcolici” e a
bassa gradazione?bassa gradazione?
L’indagine IWSRL’indagine IWSR
28 Marzo 2023

Crisi del costo della vita inCrisi del costo della vita in
Italia: come cambiano leItalia: come cambiano le
abitudini nel fuori casa.abitudini nel fuori casa.
L’indagine CGA by NIQL’indagine CGA by NIQ
27 Marzo 2023

Bevande zero alcol e aBevande zero alcol e a
basso tasso: un mercato dabasso tasso: un mercato da
non sottovalutarenon sottovalutare
24 Marzo 2023

Food & Beverage. Il 40%Food & Beverage. Il 40%
dei consumatori prevede didei consumatori prevede di
ridurre la spesa e laridurre la spesa e la
frequenza d’acquistofrequenza d’acquisto
22 Marzo 2023

Vino italiano online: unVino italiano online: un
focus sul mercato tedescofocus sul mercato tedesco
di Nomisma e Vino.comdi Nomisma e Vino.com
21 Marzo 2023

Gelato Day 2023: Glovo eGelato Day 2023: Glovo e
Gusto 17 svelano i trendGusto 17 svelano i trend
del gelatodel gelato
21 Marzo 2023

Un 2022 da record per ilUn 2022 da record per il
vino marchigianovino marchigiano
20 Marzo 2023

Solo il 39% degli italiani èSolo il 39% degli italiani è
soddisfatto dell’esperienzasoddisfatto dell’esperienza
nel retail fisico.nel retail fisico.
L’indagine Bain &L’indagine Bain &
CompanyCompany
20 Marzo 2023

A febbraio impennata deiA febbraio impennata dei
prezzi e i carrelli siprezzi e i carrelli si
svuotano. Quanto hasvuotano. Quanto ha
influito sul potere diinfluito sul potere di
acquisto degli italiani?acquisto degli italiani?
17 Marzo 2023

Ottime le performanceOttime le performance
della birra nel fuori casa edella birra nel fuori casa e
Cash&Carry. I dati delCash&Carry. I dati del
2022 di Circana2022 di Circana
16 Marzo 2023

Export vino 2022 daExport vino 2022 da
record: sfiorato ilrecord: sfiorato il
traguardo degli 8 miliarditraguardo degli 8 miliardi
di eurodi euro
15 Marzo 2023

Merendine: una storiaMerendine: una storia
d’amore che dura da 70d’amore che dura da 70
anni. Ecco i dati deianni. Ecco i dati dei
consumi in Italiaconsumi in Italia
15 Marzo 2023

L’export dei vini italianiL’export dei vini italiani
resiste, nonostante rincari eresiste, nonostante rincari e
guerra. L’osservatorioguerra. L’osservatorio
Edoardo FreddiEdoardo Freddi
InternationalInternational
13 Marzo 2023

Migliore Insegna 2023:Migliore Insegna 2023:
quest’anno si parla anchequest’anno si parla anche
di caffè e ristorazionedi caffè e ristorazione
traveltravel
10 Marzo 2023
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LA ROLA ROǪǪA apre a Porto ErcoleA apre a Porto Ercole

!! redazione-5 - 28 Marzo 2023

Apre nell'estate 2023 l'hotel LA ROǪǪA,
l'originale progetto a Porto Ercole che invita a
scoprire la naturale bellezza del Monte
Argentario

La proposta del BaglioLa proposta del Baglio
Oneto di Marsala dedicataOneto di Marsala dedicata
agli innamoratiagli innamorati
23 Marzo 2023

L’Hotel Hermitage diL’Hotel Hermitage di
Cervinia sceglie leCervinia sceglie le
soluzioni innovative disoluzioni innovative di
Hotel TV di LGHotel TV di LG
ElectronicsElectronics
23 Marzo 2023

Castello di Vicarello, alCastello di Vicarello, al
via la nuova stagionevia la nuova stagione
16 Marzo 2023

Baglio Oneto riapreBaglio Oneto riapre
insieme all’arrivo dellainsieme all’arrivo della
primaveraprimavera
15 Marzo 2023

Anantara Convento diAnantara Convento di
Amalfi Grand HotelAmalfi Grand Hotel
annuncia la collaborazioneannuncia la collaborazione
con Gino Sorbillocon Gino Sorbillo
14 Marzo 2023

Al via la stagione delAl via la stagione del
7Pines Resort Sardinia7Pines Resort Sardinia
14 Marzo 2023

Il Borro è pronto per unaIl Borro è pronto per una
nuova stagione, che celebranuova stagione, che celebra
il suo 30esimo anniversarioil suo 30esimo anniversario
13 Marzo 2023

Puglia Paradise: ville ePuglia Paradise: ville e
trulli di lusso in Puglia contrulli di lusso in Puglia con
Guest AngelGuest Angel
10 Marzo 2023

2022 da record per2022 da record per
Starhotels: raggiunti i 241Starhotels: raggiunti i 241
milioni di fatturatomilioni di fatturato
10 Marzo 2023

Mandarin OrientalMandarin Oriental
annuncia il re-brandingannuncia il re-branding
dell’Emirates Palace Hoteldell’Emirates Palace Hotel
di Abu Dhabidi Abu Dhabi
6 Marzo 2023

Borgo San Gaetano diBorgo San Gaetano di
Bernalda è top match per iBernalda è top match per i
trend di viaggio 2023trend di viaggio 2023
3 Marzo 2023

Articoli: 575Pianeta Pizza

OperaPrima all’InternationalOperaPrima all’International
Pizza Expo con un nuovo designPizza Expo con un nuovo design

!! redazione - 23 Marzo 2023

La Pizza Shaper professionale OperaPrima dal
28 marzo sarà all’International Pizza Expo di
Las Vegas in una nuova versione dal design
rinnovato

Dazio a Roma porta su alteDazio a Roma porta su alte
vette il concetto di “pizzavette il concetto di “pizza
gourmet”gourmet”
23 Marzo 2023

Partita in grande stilePartita in grande stile
l’edizione 2023 de La Cittàl’edizione 2023 de La Città
della Pizzadella Pizza
22 Marzo 2023

Alice Pizza lancia la pizzaAlice Pizza lancia la pizza
della Primavera 2023, natadella Primavera 2023, nata
in collaborazione con Granin collaborazione con Gran
TeneroneTenerone
21 Marzo 2023

L’Antica Pizzeria Da Michele apre a ColonL’Antica Pizzeria Da Michele apre a Colon
iaia
20 Marzo 2023

Errico Porzio arriva sulErrico Porzio arriva sul
lungomare di Napoli.lungomare di Napoli.
Venerdì 17 marzoVenerdì 17 marzo
l’inaugurazionel’inaugurazione
16 Marzo 2023

Rom’antica arriva aRom’antica arriva a
CremonaCremona
16 Marzo 2023

La Città della Pizza 2023:La Città della Pizza 2023:
parte da Milano il contestparte da Milano il contest
per pizzaioliper pizzaioli
15 Marzo 2023

Anantara Convento diAnantara Convento di
Amalfi Grand HotelAmalfi Grand Hotel
annuncia la collaborazioneannuncia la collaborazione
con Gino Sorbillocon Gino Sorbillo
14 Marzo 2023

Cilentina, la startup cheCilentina, la startup che
esporta la storica pizzaesporta la storica pizza
delle massaie del Cilentodelle massaie del Cilento
13 Marzo 2023

Crocca apre una nuovaCrocca apre una nuova
pizzeria a Gallaratepizzeria a Gallarate
7 Marzo 2023

Da Cocciuto e Uber EatsDa Cocciuto e Uber Eats
arriva la Pizza Mimosa:arriva la Pizza Mimosa:
una dedica alle donneuna dedica alle donne
7 Marzo 2023
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